
3. Cobertura

Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

7.I

Área de alistamiento de personal esta separada de
los servicios sanitarios (inodoro o cisternas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos, y cuenta
con casilleros o lockers en buen estado para la
ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfección.

8.I

Área de higienización para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente
y es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido
y distribución de los alimentos.

5.I

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artificial suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de material
que faciliten la limpieza, desinfección y la comodidad
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para el consumo de alimentos por turno.

6.I

Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con
servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
público, con batería sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguientes elementos de aseo: caneca con
tapa de accionamiento de pedal con bolsa
permanente, dispensador con jabón líquido, papel
higiénico y elementos para el secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

1.I

Área de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar
las actividades de verificación de cantidad, calidad e
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminación física, química y/o
biológica.

2.I

Área de almacenamiento de alimentos cumple
con las condiciones higiénico-sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente
garantizando la temperatura, humedad y
circulación del aire que se requiere para cada
alimento. 

3.I

Área de preparación de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, fría, pre-alistamiento e
higienización), debidamente señalizadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón, toallas desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente señalizado y ubicado en las
áreas de elaboración o próximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

4.I

Área para la distribución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden;
cuenta con los elementos necesarios, en
condiciones higiénicas, que faciliten la distribución
de los alimentos a los beneficiarios

Capitulo B. ESPACIO FÍSICO FUNCIONAL - INFRAESTRUCTURA

Categoría 1: Áreas del Comedor Comunitario

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Cobertura Diaria Contratada: 300 Nº Personas Beneficiarias en Atención: 299

Tel: 6018053228 Cel.: 3134335797 Correo Electrónico: sancarlosdetibabuyes7960-2025@outlook.com

2. Ubicación

Localidad: SUBA Barrio: SAN CARLOS DE SUBA Dirección: CALLE 142 BIS A # 140 A - 17

Nombre Comedor Comunitario : 113386-COMEDOR COMUNITARIO-SAN CARLOS DE TIBABUYES

Fecha Inicio Operación: 2/05/2025 Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Servicio: SANDRA GAITAN

Nº Convenio/Vigencia: 7960-2025 Nombre Asociado: FUNDACIÓN MARIA PAZ

21/03/2026
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Hora Finalización 11:15 a. m.

Capitulo A. INFORMACIÓN UNIDAD OPERATIVA

1. Identificación

Fecha de Visita 24 1 2026 Hora Inicio 9:00 a. m.
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Capítulo D.  GENERACIÓN DE OBSERVACIONES (O) Y REQUERIMIENTOS (R )

Tipo 
O - R

Variable Descripción 
Fecha Límite 

Cumplimiento

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS 

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO 
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DIA 24 MES 1 AÑO 2026

Apertura X cierre

2I R1 3I R2

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Formato No 
Controlado

PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7960-2025

113386-COMEDOR COMUNITARIO-SAN CARLOS DE 
TIBABUYES

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO 

FECHA DE VISITA

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 

No de Variable:

24/01/2026: Se realizo ajuste de angeo y se adecuo PVC 
en paredes de bodega para protegerlas de golpes.
Sin embargo falta adecuar medias cañas redondas 

uniones  pared-pared.

SeguimientoTIPO DE VISITA

24/01/2026: Continua baldosas de piso sueltas y otras rotas en 
área de cocina y ventilador de la cocina no sirve. Se evidencia 
bases de estufa enana, de mesón y de trampa grasa oxidadas, 

de igual manera el piso presenta manchas de oxido. Se 
observa marco de puerta que esta entre la cocina y el área fría 
con oxido. falta mantenimiento de pintura a las medias cañas 

en cemento en general.

No de Variable:



4   MENÚ: 24

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

SEMANA N°

GRUPO 5: mayores de 14 añosGRUPO 4: de 9 a 13 añosGRUPO 3: de 6 a 8 años

Apoyo a la supervision

YINETH RAMIREZ

Nombres y Apellidos

52805219

Cédula de Ciudadanía

PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No 
Controlado

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
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CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025


